
VINS AU VERRE
Consultez nos suggestions du moment

GIN LOCAL

Apéritif au sureau, Crémant de Savoie,
tranche citron vert

SPRITZ’ 
18cl -

DU RANDONNEUR

8,00€

FRAMBOI’GIN 
Gin à la framboise, Crémant de Savoie,
sucre de canne, framboise fraîche

10cl - 7,00€

4cl - 7,00€

DISTILLERIE DU BUGEY
Verveine ou framboise

HERBIER DE LA CLAPE                                
SUREAU OU VULNÉRAIRE DE CHARTREUSE

APÉRITIF DES BAUGES
 4,90 € 6cl -

4CLLA CAVE À WHISKY
CUTTY SARK 
JACK DANIEL’S 
CHIVAS
CARDHU
MONT BLANC 4810

5,50€
7,00€
7,00€
7,50€
8,50€

LA GAZETTE

NACHOS - 10,00€
Guacamole, tartare de tomates et sauce cheddar

SAUCISSON DE SAVOIE - 8,00€
200g à partager

PLANCHE CHARCUTERIE - 16,00€
Jambon cru, 1 terrine de chez NEMROD (100G), coppa,
pickles maison, pain et cornichons
PLANCHE MIXTE - 22,00€
Jambon cru, 1 terrine de chez NEMROD (100G) ,coppa, reblochon,
chèvre de Vions et tomme de savoie, pickles, pain et cornichons

TAPAS À PARTAGER

BIÈRES PRESSION

CRISTAL
SYLVANUS
BLANCHE

BIÈRES BOUTEILLES

Blonde • Ambrée • IPA • Génépi
RUN’HARD
Blonde • Fruits rouges (0% alcool)

25CL / 50CL

33CL

4,00€ / 7,50€
4,50€ / 8,50€
4,50€ / 8,50€
4,50€ / 8,50€

6,00€

6,50€

BRASSERIE DU BIEZ

BRASSERIE DU MONT BLANC

BRASSERIE DU BIEZ LA SANGRIA

MOUSSAILLON -         6,00€
Jus d’orange, Jus d’ananas et sirop de fraise
LIMONADE DE CHANAZ -             4,00€
À l’orange
CITRON PRESSÉ - 5,00€
10 cl de jus de citron, eau, sucre
CAFÉ FRAPPÉ - 5,50€
Double café, glace vanille, sucre de canne
et chantilly

 FRITURE DE GOUJONNETTES
DE CARPE DES DOMBES

      
    Sauce tartare

À DÉCOUVRIR CETTE SAISON

Signée Dom, cette douceur est un petit bijou…
et comme elle est trop bonne, on garde
précieusement la recette pour nous mais on
peut vous dire il y a :

BEAUCOUP D’AMOUR, DU VIN
ROUGE DE CHAUTAGNE  ET

DES FRUITS FRAIS...
7,00€

LES SOFTS

 12cl -

 18cl -

 33cl -

É D I T I O N  É T É  2 0 2 6

LES INCONTOURNABLES DE L’APÉRO

WIFI : Clients / Mot de passe : Clients73310!

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé et doit être consommé avec modération.

18€



TARTARE DE BOEUF ......................................................................................................................................................
Piment d’Espelette, cacahuètes torréfiées, huile de noix de Chanaz, grenade, frites et salade

TRAVERS DE PORC CUIT EN BASSE TEMPÉRATURE............................................................................
Sauce miel et orange, frites et salade

PIÈCE DU BOUCHER......................................................................................................................................
Frites, salade. Sauce au choix : poivre, Béarnaise ou Roquefort

BURGER BIG MOUTT.....................................................................................................................................
Buns, steak haché de 150grs, confit d’oignons, tomme de Savoie, bacon grillé, sauce burger maison,  frites,
salade

PLATS

20,00€

26,00€

22,00€

21,00€

ENTRÉES
SALADE DE L’AUBERGE..............................................PETITE...........               ........................GRANDE......

Salade verte, carpe fumée, truite fumée, rillette de poisson
LA BURRATA ......................................................................................................................................................

Tomates cerises, burrata, pesto rosso et pickles
SALADE CÉSAR..............................................................PETITE...........              .........................GRANDE.....

Sauce César, oignons rouges, tomates cerises, parmesan, poulet pané et croûtons
CROQUILLES D’ESCARGOTS                                    (X9)..................................................................................

Petite salade verte
VELOUTÉ DE COURGETTE..............................................................................................................................

Fromage frais, pignon de pin, huile de noix de Chanaz

12,50€

14,00€

21,50€

19,00€

10,00€

de Chautagne

12,50€

À LA CARTE

LAVARET ENTIER                                                  ..................................................................................................
Sauce vierge acidulée, avec légumes de saison & pommes grenailles

CUISSES DE GRENOUILLES............................................................................................................................
Façon persillade, servies à volonté avec légumes de saison & pommes grenailles

FRITURE DE GOUJONNETTES DE CARPE DES DOMBES..............................................................................
Sauce tartare, servies avec légumes de saison & pommes grenailles

31,00€

26,00€du Lac du Bourget
SPÉCIALITÉS

LA CARTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE À LA RÉCEPTION . TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANÇAISE OU UE.

D E M A N D E Z - N O U S  N O S  S U G G E S T I O N S

DESSERTS
TIRAMISU SPÉCULOOS......................................................
DESSERT DE L’AUBERGE....................................................
SOUFFLÉ GLACÉ AU GÉNÉPI............................................
ASSIETTE GOURMANDE....................................................
FAISSELLE..............................................................................

ARDOISE DE FROMAGES....................................................

8,00€

8,00€

7,00€

4,50€

8,00€

7,00€
Nature, miel, crème, coulis de fruits rouges

CERTAINES RÉFÉRENCES PEUVENT ÊTRE EN RUPTURE DE STOCK SUIVANT LES ARRIVAGES 

23,00€

DEMANDEZ NOTRE CARTE DES GLACES 

COUPES GLACÉES
GLACES ARTISANALES
SORBETS

LES GLACES

14,00€

PRIX NET TTC SERVICE COMPRIS 



TIRAMISU

GLACE 2 BOULES 

FAISSELLE

LE CANAL - 29 €
VELOUTÉ DE COURGETTE

Fromage frais, pignon de pin, huile de noix de Chanaz

PLAT VÉGÉTARIEN 
 Selon l’inspiration du chef.

ou

ou
DESSERT

Une ou deux boules de glace au choix ou faisselle. 

CUISSES DE GRENOUILLES

PETIT MOUTT’

CROQUE MONSIEUR
Maison, avec frites.

FISH & CHIPS

Façon persillade, frites.

Frites
ou

ou

- 12,00€

- 12,00€

- 16,50€

prix/enfant - jusqu’à 14 ans

DESSERT
au choix (ou fromage)

PIÈCE DU BOUCHER

LE GOURMET - 42 €

CROQUILLES D’ESCARGOT 

ou

LAVARET ENTIER

Frites, salade. 
Sauce au choix: sauce poivre, Roquefort, Béarnaise

Sauce vierge acidulée, légumes de saison et pommes
grenailles.

ou

ou
CUISSES DE GRENOUILLES

Façon persillade, légumes de saison et pommes grenailles.

DESSERT
au choix (ou fromage)

FRITURE DE GOUJONNETTES DE CARPE

L’AUBERGE - 36 €
Petite SALADE DE L’AUBERGE

PETITE CÉSAR
Sauce césar, oignons rouges, tomates cerises, parmesan,

poulet pané et croutons.

TRAVERS DE PORC 

ou

Sauce tartare, légumes de saison et pommes grenailles.

Sauce miel/orange, frites fraîches, salade verte.

LA BURRATA

ou
de Chautagne (X6)

des Dombes

Tomates cerises, burrata, pesto rosso et pickles. Salade verte, carpe fumée, truite fumée, rillette de poisson.

MENUS



 DOMAINE APPELLATION MILLÉSIME BIO PRIX

CHAUTAGNE BLANC CAVEAU DE CHAUTAGNE AOP VIN DE SAVOIE 2024 29€

JACQUÈRE ALIGOTÉ DOMAINE DES CORDULIES AOP VIN DE SAVOIE 2024 BIO 29€

PINOT GRIS - BLANC DES
GLACIERS

DOMAINE JACQUELINE AOP VIN DE SAVOIE 2024 BIO 35€

CHARDONNAY -
AIMAVIGNE

DOMAINE DUPASQUIER AOP VIN DE SAVOIE 2021 28€

MANICLE BLANC - CUVÉE
DES ÉBOULIS

CAVEAU BUGISTE AOC BUGEY MANICLE 2024 36€

CHIGNIN BERGERON DOMAINE GIRARD-MADOUX AOP VIN DE SAVOIE 2025 BIO 32€

ROUSSETTE DE SAVOIE –
ALTESSE

LA CAVE DU PRIEURÉ – BARLET RAYMOND
& FILS

AOP 2025

MARESTEL DOMAINE EDMOND JACQUIN & FILS
AOP ROUSSETTE DE
SAVOIE – CRU MARESTEL

2024 32€

LES TERRASSES DE
SAVIÈRES – ALTESSE

DOMAINE DES CORDULIES
AOP ROUSSETTE DE
SAVOIE

2023 BIO 35€

ALTESSE SEYSSEL AIMÉ BERNARD ET FILS AOP SEYSSEL 2024 27€

MONDEUSE BLANCHE -
SIGNATURE

CAVEAU BUGISTE IGP COTEAUX DE L’AIN 2025 30€

VIOGNIER GILBERT TARDY IGP PAYS D’ALLOBROGIE 30€

DOMAINE APPELLATION MILLÉSIME BIO PRIX

GAMAY ROSÉ THONET YANNICK AOP VIN DE SAVOIE 2025 25€

OCTOPUS IGP MÉDITERRANÉE 2025 25€

TAVEL CAVE DE TAVEL APPELLATION TAVEL CONTRÔLÉE 2023 29€

CÔTES DE PROVENCE
DOMAINE DE LA
ROUILLÈRE

APPELLATION CÔTES DE PROVENCE
PROTÉGÉE

2025 32€

ROSÉ DOMAINE DE MÉTIFIOT AOP LES BAUX-DE-PROVENCE 2025 BIO 36€

V I N S  R O S É S

V I N S  B L A N C S

CARTE DES VINS
A U B E R G E  D E  P O R T O U T

 TOUTES NOS BOUTEILLES DE VIN SONT EN 75CL. CERTAINS MILLÉSIMES PEUVENT  CHANGER SUIVANT LES LIVRAISONS



DOMAINE APPELLATION MILLÉSIME BIO PRIX

GAMAY DE CHAUTAGNE THONET YANNICK AOP VIN DE SAVOIE 2024 25€

GAMAY - VIEILLES VIGNES CAVEAU BUGISTE AOC VIN DU BUGEY 2024 32€

MONDEUSE AIMAVIGNE DOMAINE DUPASQUIER AOP VIN DE SAVOIE 2021 30€
MONDEUSE - LES TERRASSES
DE SAVIÈRES 

DOMAINE DES CORDULIES AOP VIN DE SAVOIE 2023 BIO 35€

PINOT & GAMAY - LA
CHAPELLE

LA CAVE DU PRIEURÉ – BARLET
RAYMOND & FILS

AOP VIN DE SAVOIE 2023 30€

CABERNET SAUVIGNON -
CONFIDENCES

CAVE DE CHAUTAGNE AOP VIN DE SAVOIE 2023 26€

PINOT DOMAINE EDMOND JACQUIN AOP VIN DE SAVOIE 2024 28€

PINOT - SOUS LES ROCHES
DOMAINE JACQUELINE PÈRE &
FILLES

AOP VIN DE SAVOIE 2025 BIO 35€

PERSAN
LES CHEMINS DE MIOLAN -
MAISON CAVAILLÉ

AOP VIN DE SAVOIE 2024 BIO 39€

DOMAINE APPELLATION MILLÉSIME PRIX

PIC SAINT-LOUP - ÉMOTION LES DÉESSES MUETTES AOP - PIC SAINT-LOUP 2024 32€

HAUTES-CÔTES DE NUITS DOMAINE NUITON-BEAUNOY AOC - BOURGOGNE 2024 35€

ACANTALYS
LES VIGNERONS DE TAVEL &
LIRAC

APPELLATION CÔTES DU
RHÔNE CONTRÔLÉE

2024 26€

LIRAC - JEAN XXII
LES VIGNERONS DE TAVEL &
LIRAC

AOP 2022 28€

VACQUEYRAS DOMAINE DE LA VERDE AOP VACQUEYRAS 2023 34€

CROZES-HERMITAGE – LES PALAIS  CLAIRMONT
APPELLATION CROZES-
HERMITAGE PROTÉGÉE

2023 36€

 SAINT-JOSEPH DOMAINE DE BONARIEUX AOP SAINT-JOSEPH 2023 39€

CHATEAU PIERRON VIGNOBLES CARDARELLI
APPELLATION BORDEAUX
CONTROLÉ

2019 25€

DOMAINE APPELLATION PRIX

PROSECCO - TREVISO BRUT EDOARDO ROTA PROSECCO DOC 25€

CRÉMANT DE SAVOIE BRUT CAVE DE CHAUTAGNE
APPELATION SAVOIE
CONTRÔLÉE

32€

CHAMPAGNE BRUT TENTATION THIERRY MERCUZOT CHAMPAGNE 45€

B U L L E S

V I N S  R O U G E S  A U T R E S  R É G I O N S

V I N S  R O U G E S

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ ET À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

E A U X  M I N É R A L E S ÉVIAN 
50CL

4,50€

4,50€

1L
7€

7€BADOIT



CUISSES DE GRENOUILLES 
À VOLONTÉ
LA TRADITION CONTINUE À PORTOUT

Les cuisses de grenouilles se dégustent
midi et soir, tous les jours… sauf le lundi
soir, réservée à la désormais célèbre
soirée Braséro. Préparées à la persillade,
servies généreusement, ces cuisses
emblématiques font le bonheur des
gourmands de passage comme des
habitués. Un plat phare, devenu une
signature de la maison, dans un cadre
bucolique entre canal de Savières et
montagnes.
À volonté – tous les midis et soirs sauf le
lundi soir : place au Braséro.

Entre lac et canal, l’Auberge
est l’étape incontournable des
groupes en Chautagne. En lien
avec les croisières Bateau
Canal de Chanaz, elle propose
des repas conviviaux sous les
arbres, juste à côté de
l’embarcadère. Au menu :
coquelet, lavaret du lac,
grenouilles à volonté…

L’étape incontournable du tour du lac
PARCOURS D’EXCEPTION —

Tour du lac du Bourget 
Proximité ViaRhôna
Proximité des cols : 

- du Sapenay
- du Clergeon 

- de la Chambotte 
- du Grand Colombier

- du Col du Chat 
- Le Revard

- Le relais du chat 

À ne pas manquer : le Grand Colombier
col mythique emprunté par le Tour de france, situé à 10 km de l’Auberge

GROUPES & CROISIÈRES :
ESCALE GOURMANDE EN
CHAUTAGNE

FRITURE DE GOUJONNETTES DE CARPE DES DOMBES
Sauce tartare, servies avec légumes de saison & pommes grenailles

N O U V E A U T É  2 0 2 6

Le poisson de nos étangs revisité façon bistrot

À L’APÉRO : 18€LE PLAT : 23,00€  -
(servies avec sauce tartare, sans les accompagnements)



BRASÉRO
CÔTE DE BOEUFG

AMBAS À VOLONTÉ

TOUS LES LUNDIS

*
SOIRÉE

APÉRO
À EMPORTER

Pas
 d

e p
an

iq
ue !

L’apéro
sacré !

CALENDRIER DES
VIGNERONS

Réservation conseillée

CÔTE DE BOEUF & GAMBAS À VOLONTÉ

08 JUIN
15 JUIN
22 JUIN 
29 JUIN
06 JUIL.
13 JUIL.
20 JUIL. 
27 JUIL.

03 AOUT
10 AOUT 
31 AOUT

CÔTE DE BOEUF...............   
  

GAMBAS À VOLONTÉ...
 1KG À 1,2KG, SAUCE TARTARE

76,00€

29,00€
SAUCE TARTARE

SERVIS AVEC DES POMMES GRENAILLES FONDANTES ET SALADE. 

TOUS LES LUNDIS SOIR:
UNIQUEMENT CARTE BRASÉRO

LES RENDEZ -VOUS

A
u
b
er

ge
 d

e P
ort

out

DERNIÈRE ESCALE AVANT LE LAC 
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ 

VINS

BIÈRES

SAUCISSON
TERRINES

Accostez ici

SOFTS

ENTRÉE - PLAT - DESSERT = 23€
PLAT - DESSERT OU ENTRÉE - PLAT = 19€

MENU DU MARCHÉ
- 12H - 14H -

DU LUNDI AU VENDREDI 
HORS WEEK-ENDS & JOURS FÉRIÉS

Chaque semaine, notre menu évolue
au rythme des saisons et des

arrivages.

Une cuisine simple, fraîche et
généreuse,

inspirée des produits du moment.

DOMAINE DE LUCEY
 DOMAINE DUPASQUIER

YANNICK THONET
   DISTILLERIE DU BUGEY

DOMAINE DE L’ARBRESSIEU
CAVE DE CHAUTAGNE

          LE PETIT PRESSOIR
MAISON LORGERIL 1620 (34)

DOMAINE CHEVALIER (33)
GIRAD-MADOUX

BRASSERIE DE CHANAZ



LÉGENDE

Via-Rhôna

Axes principaux

Lac, canal, Rhône

Balades 
sur le canal 
de Savières

Tour du lac
du Bourget

Vignobles de
Chautagne
& Jongieux

Grand
Colombier

aubergedeportout@gmail.com

LE PIED DU
COLOMBIER
Ruffieux

AUBERGE DE PORTOUT
Chanaz

LA JETÉE
Conjux

AUBERGE DE LA
PAILLÈRE
Lavours

BOUILLON 5C
Culoz

GRAND COLOMBIER

GENÈVE
↑

↑LYON

↑ITALIE

↑COL DE L’ISERAN

VERTIGE
Val-Cenis

C2
Val-Cenis

DAHU/BODEGA
La Norma

UNE CAVALIÈRE QUI FAIT RAYONNER

À DÉCOUVRIR AUTOUR DE L’AUBERGE
Réservez 

votre table 

en ligne

www.aubergedeportout.com 04 79 88 89 90 

Des rives du lac du Bourget aux sommets de Haute-
Maurienne, le groupe Lac E Montagne réunit des
établissements aux identités uniques.

L’été, profitez de nos restaurants au bord de l’eau, de
notre hôtel*** dans le Bugey ou nos chambres
d’hôtes en Chautagne, de notre traiteur événementiel
et de notre self-service convivial.

L’hiver, retrouvez nos restaurants d’altitude à Val Cenis
et La Norma, également ouverts quelques mois l’été
pour les amoureux de randonnée, de vélo et de
grands espaces.
Des lieux différents, une même passion de l’accueil.

DÉCOUVREZ NOS AUTRES ADRESSES

LA
C 

D
U

 B
O

U
RG

ET

MARIE-LOU,
Depuis plusieurs années, L’Auberge de Portout accompagne
Marie-Lou dans son parcours sportif.
Après une première participation aux Championnats de France en
2022, elle devient Championne de Savoie en 2023 avant de
décrocher une belle 10ᵉ place sur 100 cavaliers lors des
Championnats de France Club 2 Excellence.
En 2025, elle poursuit son ascension avec Falco du Fruitier, son
premier cheval, en participant notamment au Jumping
International de Megève et aux Equimasters Auvergne-Rhône-
Alpes, où ils terminent 3ᵉ par équipes.
Une belle aventure humaine et sportive que toute l’équipe de
Portout est fière de soutenir.


	TAPAS À PARTAGER
	NACHOS - 10,00€
	Guacamole, tartare de tomates et sauce cheddar
	SAUCISSON DE SAVOIE - 8,00€
	200g à partager
	PLANCHE CHARCUTERIE - 16,00€
	Jambon cru, 1 terrine de chez NEMROD (100G), coppa, pickles maison, pain et cornichons
	PLANCHE MIXTE - 22,00€
	Jambon cru, 1 terrine de chez NEMROD (100G) ,coppa, reblochon, chèvre de Vions et tomme de savoie, pickles, pain et cornichons
	25CL / 50CL
	4CL
	33CL
	MENUS
	L’AUBERGE - 36 €
	LE GOURMET - 42 €
	LA BURRATA
	Tomates cerises, burrata, pesto rosso et pickles.

	PETITE CÉSAR
	Sauce césar, oignons rouges, tomates cerises, parmesan, poulet pané et croutons.

	TRAVERS DE PORC
	Sauce miel/orange, frites fraîches, salade verte.

	FRITURE DE GOUJONNETTES DE CARPE
	Sauce tartare, légumes de saison et pommes grenailles.
	DESSERT au choix (ou fromage)
	Petite SALADE DE L’AUBERGE
	Salade verte, carpe fumée, truite fumée, rillette de poisson.


	LAVARET ENTIER
	Sauce vierge acidulée, légumes de saison et pommes grenailles.

	PIÈCE DU BOUCHER
	Frites, salade.  Sauce au choix: sauce poivre, Roquefort, Béarnaise

	CUISSES DE GRENOUILLES
	Façon persillade, légumes de saison et pommes grenailles.
	DESSERT au choix (ou fromage)


	LE CANAL - 29 €
	PETIT MOUTT’
	VELOUTÉ DE COURGETTE
	Fromage frais, pignon de pin, huile de noix de Chanaz
	- 12,00€

	CROQUE MONSIEUR
	Maison, avec frites.

	PLAT VÉGÉTARIEN
	- 12,00€

	FISH & CHIPS
	Selon l’inspiration du chef.
	Frites

	TIRAMISU
	GLACE 2 BOULES
	FAISSELLE
	- 16,50€

	CUISSES DE GRENOUILLES
	Façon persillade, frites.
	DESSERT Une ou deux boules de glace au choix ou faisselle.


	L’étape incontournable du tour du lac
	PARCOURS D’EXCEPTION —


	NOUVEAUTÉ 2026
	FRITURE DE GOUJONNETTES DE CARPE DES DOMBES
	LE PLAT : 23,00€  -
	À L’APÉRO : 18€
	GROUPES & CROISIÈRES : ESCALE GOURMANDE EN CHAUTAGNE

	CUISSES DE GRENOUILLES  À VOLONTÉ
	LA TRADITION CONTINUE À PORTOUT

	DÉCOUVREZ NOS AUTRES ADRESSES
	Des rives du lac du Bourget aux sommets de Haute-Maurienne, le groupe Lac E Montagne réunit des établissements aux identités uniques.
	L’été, profitez de nos restaurants au bord de l’eau, de notre hôtel*** dans le Bugey ou nos chambres d’hôtes en Chautagne, de notre traiteur événementiel et de notre self-service convivial.
	L’hiver, retrouvez nos restaurants d’altitude à Val Cenis et La Norma, également ouverts quelques mois l’été pour les amoureux de randonnée, de vélo et de grands espaces. Des lieux différents, une même passion de l’accueil.


	MARIE-LOU,
	UNE CAVALIÈRE QUI FAIT RAYONNER
	Depuis plusieurs années, L’Auberge de Portout accompagne Marie-Lou dans son parcours sportif. Après une première participation aux Championnats de France en 2022, elle devient Championne de Savoie en 2023 avant de décrocher une belle 10ᵉ place sur 100 cavaliers lors des Championnats de France Club 2 Excellence. En 2025, elle poursuit son ascension avec Falco du Fruitier, son premier cheval, en participant notamment au Jumping International de Megève et aux Equimasters Auvergne-Rhône-Alpes, où ils terminent 3ᵉ par équipes. Une belle aventure humaine et sportive que toute l’équipe de Portout est fière de soutenir.

	À DÉCOUVRIR AUTOUR DE L’AUBERGE
	Balades  sur le canal  de Savières
	Tour du lac du Bourget
	Vignobles de Chautagne & Jongieux
	Grand Colombier
	Réservez  votre table  en ligne
	www.aubergedeportout.com
	04 79 88 89 90
	aubergedeportout@gmail.com



